
Salmonella spp: Ausente/25g
Escherichia coli: 1,0x10

1
 UFC/g

Aeróbios mesófilos: 1,0x105 UFC/g

Tamanho: 50 x 80 cm

Ossos e Cartilagens: Ausência

Etiqueta Testeira 

Cor e Odor: Característico de carne fresca

TEMPERATURA DE CONSERVAÇÃO/VALIDADE

Cor: Azul Timbrado

EMBALAGEM SECUNDÁRIA

Couro e Pêlos: Ausência

24 meses

Aproximadamente 30 Kg / 3 A 4 

EMBALAGENS NA CAIXA

Produto: Gordura - BRISKET OUTTER FAT

PADRÃO MICROBIOLÓGICO

Destino: Mercado Externo          País: China

Graxa/Limalha: Ausência

Hematomas, Coágulos e Contusões: Ausência

APRESENTAÇÃO/PESO

Registro no Ministério de Agricultura SIF/DIPOA sob

n°:0167 /1251

Código: 25328

EMBALAGEM PRIMÁRIA

Tinta de Carimbo: Ausência

PADRÃO DE QUALIDADE ACEITÁVEL

Corpos Estranhos: Ausência

 Data Elaboração: 15.09.2023

Data revisão: 15.09.2023

Revisão: 01

       PADRÃO TÉCNICO DE PRODUTO            

P&D/PCP

Classificação: GORDURA CONGELADA DE BOVINO

Gordura: 3% VL

EAN: 7908466902643

FOTOS DO PRODUTO

Manter Congelado a - 18° C
Caixa

Cor:  Transparente

Várias peças / EMBALAGEM 

CORTE

PRODUTO EMBALADO



ETIQUETA TESTEIRA

PRODUÇÃO,VALIDADE E LOTE DEVE SER:  Ano, Mês e Dia.    EX/: 2022/02/28

ESPECIFICAÇÃO DAS DATAS 

2. Padronizar os recortes para 97 VL (97 gordura / 3 carne%);

ETAPAS DO PROCESSO

4. Encaminhar o produto ao setor de embalagem secundária, onde será acondicionado em caixa de papelão sem forro transparente 

1. Para esse produto, ultilizar somente gordura mole do peito

Lucas Camargo - Gerente 

Industrial

Reginaldo Segatti  - Coordenador de 

Área Fria

Aprovado por:

6. Encaminhar a caixa para túnel de congelamento, até alcançar a temperatura desejada de -18°C.

Lucilene Alcamim - Analista de P&D Rafaelo Alves Medina  - Supervisor PCP

Cópia Controlada - Proibida Reprodução - Cópia Controlada - Proibida Reprodução - Cópia Controlada - Proibida Reprodução - Cópia Controlada - Proibida Reprodução - Cópia Controlada - Proibida Reprodução  - Cópia Controlada - Proibida Reprodução

3. Embalar os partes de gordura em ambalagem termoencolhivel.

5. Pesar a caixa e colar a etiqueta testeira,e em seguida realizar o arqueamento da caixa

7. Pesar a caixa e colar a etiqueta testeira, etiqueta adesiva HALAL;

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

FOTOS ETIQUETAS SECUNDÁRIAS E EMBALAGEM SECUNDÁRIA

MODELO DA CAIXA

ETIQUETA HALAL

ACONDICIONAMENTO NA CAIXA

ETIQUETA INTERNA


