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Produto: Lingua

Destino: Mercado Interno

Classificagdo: Miudos Congelados de Bovino
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C6digo:23018

EAN: 7898636940516

PADRAO DE QUALIDADE ACEITAVEL

PADRAO MICROBIOLOGICO

Gordura: Segue a imagem abaixo

Cor e Odor: Caracteristico de carne fresca
Ossos e Cartilagens: Auséncia

Hematomas, Coagulos e Contusfes: Auséncia
Tinta de Carimbo: Auséncia

Graxa/Limalha: Auséncia

Corpos Estranhos: Auséncia

Couro e Pélos: Auséncia

Aerobios mesofilos: 5,0X10° UFCig

= < < TEMPERATURA DE
APRESENTACAO/PESO EMBALAGEM PRIMARIA EMBALAGEM SECUNDARIA CONSERVACAO/VALIDADE
Caixa Tipo: Polietileno ou Termoencolhivel Etiqueta Testeira e Ribbon Manter congelado a -12°C ou menos
Aproximadamente 30 Kg / caixa Cor: Transparente Fita de arquear
14 a 20 pegas/ caixa Tamanho: 50 X 70 cm Forro em formato de pelicula Azul
Etiqueta Interna Tampa Parda 30 kg + Fundo 12 meses
c/cantoneira

FOTOS DO PRODUTO

CORTE

PRODUTO EMBALADO




FOTOS ETIQUETAS SECUNDARIAS E EMBALAGEM SECUNDARIA

ACONDICIONAMENTO NA CAIXA MODELO CAIXA

ETIQUETA INTERNA
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ETIQUETA TESTEIRA

MIUDO CONGELADO DE BOYINO — LINGUA

{TA PRODUCAD (ote DATA VALIDADE
| u;n)msmzn 29/06/2021
PESO LIQUID (KG)
22,210 21212
TARA EMBALAGEM [TARA INTERNA

ETAPAS DO PROCESSO

1. Retirar as tonsilas lingual e palatina da lingua ainda presa a cabecga. Separar a lingua da cabecga na segdo do abate e encaminha-la a se¢do de mitdos por

meio de nérea de bandejas em inox;
2. Realizar toalete na peca retirando porgées indesejadas;

3. Encaminhar a lingua para centrifuga com agua corrente ap6és encaminha-la para camara de pré-resfriamento deixando escorrer o excesso de liquido;

4 Embalar em embalagem pelicula de polietileno, apds adicionar etiqueta interna e fechar as duas extremidades da embalagem no polyclip;

5. Encaminhar o produto ao setor de embalagem secundéria, onde serd acondicionado as pegas em caixa de papeldo com forro plastico;

6. Pesar a caixa e colar a etiqueta testeira apos realizar o arqueamento da caixa;

7. Encaminhar a caixa para tlnel de congelamento, onde permanece por 72 horas e apés encaminha-lo para camara de estocagem de congelados.
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